MACHINE A PAIN
FMP900 - NOTICE
D'UTILISATION
(GS/220-240V/50HZ)

Introduction

La machine a pain modéle
FMPS00 vous permet de pré-
parer divers pains faits maison
en proposant 12 programmes
de cuisson dont :

Pain blanc, pain frangais,
pain complet, pain rapide,
super rapide 1, super rapide
2, pate, pain sucré, confi-
tures, gateaux, pain de mie
et cuisson prolongée.

Importants conseils de sécurité :

1. Veuillez lire attentivernent la notice
d'utilisation avant de vous servir
de la machine & pain.

2. NE louchez PAS les surfaces
chaudes. Les surfaces accessi-
bles risquent de devenir trés
chaudes pendant l'utilisation.
Utilisez toujours des gants
isclants pour sortir la cuve
chaude.

3. Pour éviter des déversements
dans la chambre de cuisson,
relirez toujours la cuve de la
machine avant d'ajouter les ingré-
dients.

Les ingrédients que l'on fait
tomber par mégarde sur la résis-
tance peuvent brilier et provoquer
de la fumée.

4. Réservez votre machine & pain &
l'usage domestique pour lequel
glle est prévue,

5. Nutlisez PAS 'appareil s'il est
tombe accidentellement ou si son
cordan d'alimentation présente
des signes visibles d'endom-
magement,

6. Ne plongez PAS l'apparell, le cor-
don d'alimentation cu la prise
dans l'eau ou tout autre fiquide.

7. Débranchez TOUJOURS l'ap-
pareil en dehors des périodes
d'utilisation, avant la pose ou la
dépose de piéces ou avant le net-
toyage.

B. NE laissez PAS le cordon d'ali-
mentation pendre du bord d'un
plan de travail ou toucher das sur-
faces chaudes.

9. Cet appareil n'est pas destiné &
éire utilisé sans surveillance par
de jeunes enfants ou des person-
nes infinmes.

10. NE mettez PAS votre main dans
la chambre de cuisson aprés
avoir retiré la cuve car elle sera
trés chaude.

11. NE touchez PAS les piéces en
mouvement dans la machine &
pain.

12.. NE dépassez PAS les quantités
maximales indiquées scus peine
de surcharger la machine & pain,



13. N'exposez PAS la machine
a pain au rayonnement
direct du soleil, a proximité

. d'appareils chauds ou dans
un courant d'air.
Tous ces facteurs peuvent
perturber la température
interne du four, ce qui pour-
rait gacher les résultats,

14. Au cas, fort malencontreus,
ol il y aurait une coupure
de courant aprés le traite-
ment partiel des ingredi-
ents, il vous faudra recom-
mencer. '

15, N'utilisez PAS l'appareil a
l'exterieur,

16. NE faites PAS fonctionner
la machine a pain
lorsqu'elle est vide sous
peine de I'endommager.

17. NE vous servez PAS de la
chambre de cuisson pour
conserver quoique ce soit,

18. NE couvrez PAS les ori-
fices sur le couvercle pour
faire échapper la vapeur et
assurez-vous que la venti-
lation est suffisante autour
de la machine a pain pen-
dant son fonctionnement.

19. Nettoyez bien le four et 1a
cuve apres utilisation mais
uniguement quand ils
auront refroidi.

20. NE laissez PAS les enfants
jouer avec l'appareil.

Utilisation de la machine
pour la premiére fois :

La machine ne peut étre
branchée gu'a une prise élec-
trique reliée a la terre et cor-
rectement installée de 220-
240V 50Hz.

Lorsque la machine est
branchée sur le secteur, un bip
sonore se fait entenarz et l'in-
scription « 3:00 » apparait sur
I'écran au bout d'un court
instarit. Vveuillez noter que les
deux points entre le « 3 » et les
« 00 » ne sont pas visibles en
permanence.

La machine est maintenant
préte a fonctionner et se régle
automatique sur le programme
« 1 » (position normale) mais
sans se mettre en marche.

Programmes et
fonctionnement

La machine a pain FMP300 est
dotée d'un écran LCD et fonc-
tionne par 'entremise de 6
touches, avec affichage.



Programmes :

Ceci permet de sélectionner le
programme souhaité. A chaque
appui (accompagné d'un petit
bip sonore), le type de pro-
gramme change. Le pro-
gramme en cours apparait sur
I'écran. La machine posséde
12 réglages différents qui sont
decrits dans ls secion « Tynes
e, programmisy »

Daaré de cuisnon -

Cacl permat a3 82! o o
degreé de cuisson ¢ ia crosle .
moelleux, ferme ou croustillani.
Taille du pain :

Ceci permet de sélactionner |a
taille du pairn . normal ou gros.
Bouton DEPART / ARRET
Ceci permet de demarrer ou
d'arréter le programme de cuis-
son sélectionné.

DEPART : pour démarrer un
programme, appuyez sur le
bouton « DEPART/ARRET »
pendant environ 1 seconde.
Un bip soncre court est emis,
les deux points sur l'affichage
de I'heure commencent a clig-
noter et le programme com-
mence.

ARRET : pour arréter un pro-
gramme, appuyez sur e bou-
ton « DEPART/ARRET » pen-
dant environ 2 secondes
jusqu'a ce gu'un bip sonore

confirme |'annulation du pro-
gramme.

Marche/Arrét

Deux points qui clignotent ; le
programme a commence

Deux points continuellement
allumes : le programme a été
annule.

Minutsir

vos pouirsz differer 'heure &
aquene votre machine démarre
eur gla'un pain tout chaud
vous attende quand vous vous
levez le matin ou guand vous
revenez du travail.

Utilisez la touche « TEMPS + »
pour augmenter le temps d'at-
lente par tranche de 10 minutes
et, le cas echeant, la touche «
TEMPS — » pour le diminuer.
Des que le minuteur est reglé
au temps d'attente voulu,
appuyez sur le bouton «
DEPART/ARRET ». Les deux
points « : » clignoteront et votre
pain sera prét a I'heure que
VOUS aurez prevu.

Le minuteur peut étre réglé
jusqu'a 13 heures.

EXEMPLE : il est 20h30 et
vous voulez que votre pain soit
prét le lendemain matin a
7h00, c'est-a-dire 10 heures et
30 minutes plus tard.



Appuyez sur la touche «
TEMPS + » jusqu'a lire « 10:30
», car la durée entre I'heure
actuelle (20h30) et I'heure &
laquelle le pain doit étre prét
est de 10 heures et 30 minutes.
Si vous vous servez du minu-
teur, n'utilisez pas d'ingrédients
périssables comme les ceufs,
le lait frais, etc.

Maintien au chaud :

Votre pain est maintenu au
chaud pendant 60 minutes
aprés la cuisson. Sivous
voulez sortir le pain de la
machine, éteignez cette fonc-
tion en appuyant sur le bouton
« DEPART/ARRET ».
Message d'avertissement :

Si les lettres « H:HH » s'af-
fichent sur I'écran aprés I'appui
sur le bouton DEPART, c'est
que la température 2 lintérieur
est encore trop chaude.
Appuyez sur ARRET, ouvrez le
couvercle et laissez |la machine
refroidir pendant 10 a 20
minutes.

Si les lettres « E:EE » g'af-
fichent sur I'écran aprés I'appui
sur le bouton DEPART, c'est
que le détecteur de tempéra-
ture est défectueux. Il devra
étre réparé par un spécialiste.

Conditions ambiantes

Il se peut gue la machine fonc-
tionne bien dans une large
plage de températures mais il
risque d'y avoir une différence
dans |a taille du pain selon si la
piéce est trés chaude ou trés
froide. Nous suggérons une
température ambiante entre

10 «C et 36 =C.

Types de programmes :

La machine a pain FMPS00 est
dotée de 12 programmes :

—g -



1. |pain blanc pétrissage, levée et cuisson de pain normal

2. |pain frangais |pefrissage, levée et cuisson avec une duree
de levée plus longue (pour aérer)

3. |pain complet |pétrissage, levée et cuisson de pain au blé
complet

4. |pain rapide petrissage, levée et cuisson de pain avec de
[la levure chimique ou du bicarbonate de
sodium

5. |pain sucré pétrissage, levée et cuisson de pain sucré

6. |super rapide 1 [pétrissage, levée et cuisson de courie durée
pour un pain de 700g

7. |super rapide 2 |pélrissage, levée et cuisson de courle durée
pour un pain de 900g

8. |pate pétrissage et levée sans cuisson

9. |confitures mélange et cuisson de confitures

10. |gateaux mélange et cuisson du géteau, levée avec
du bicarbonate de sodium ou de la levure
chimigue

11. |pain de mie  |pétrissage, levé et cuisson du pain de mie

12. lcuisson cuisson uniquement, pas besoin de petris-

|prolongée sage ni de levée (pour les pates toutes

faites) -
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Insertion et retrait de la cuve :
Insertion : Insérez la cuve en
appuyant legérement et en la
faisant tourner dans le sens
des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce qu'elle se fixe dans
la position correcte.

Retrait : Pour retirer la cuve,
appuyez légerement dessus et
faites-la tourner dans le sens
inverse des aiguilles d'une
montre. Il est toujours
preférable de porter des gants
isolants car la cuve sera
chaude apres utilisation.
Comment faire du pain :
1.Retirez la cuve.

2.Placez le pétrin sur I'axe.
3.Placez les ingrédients dans
la cuve, Tous les ingrédients, vy
compris les

liquides, doivent étre a la
température de la piéce.
Incorporez les ingrédients dans
I'ordre indiqué dans la recette !
Ajoutez la levure EN TOUT
DERNIER. Saupoudrez le
sucre et le sel autour du
melange.

Mettez la levure dans un petit
trou dans la farine.

4.Placez la cuve dans la
machine.

5.Fermez le couvercle,
6.Branchez la machine sur le
secteur,

Reportez-vous aux paragraphes
« Utilisation de la machine pour
la premiere fois » et «
Branchement électrique ».
7.3électionnez le programme
et le degré de cuisson.
8.Réglez le minuteur si vous en
avez besoin.

9. Appuyez sur le bouton «
DEPART », les deux points « :
» clignotent. Sélectionnez
ensuite le programme souhaité,
Si pendant le processus de
deuxiéme pétrissage des pro-
grammes ci-dessous, un bip
sonore est émis, ceci indique
qu'on peut rajouter les ingrédi-
ents délicats (raisins secs et
fruits confits) : PAIN BLANC,
PAIN FRANCAIS, PAIN COM-
PLET, PAIN SUCRE, PAIN DE
MIE, PAIN RAPIDE

Il est normal que de la vapeur
s'échappe des petits orifices.



10.Derniére étape

A la fin du programme de cuis-
son, 10 bips sonores se font
entendre et la machine passe
directement a la fonction de
maintien au chaud d'une heure
suivie de 10 autres bips
sonores indiquant la fin du pro-
gramme. Si vous souhaitez
retirer le pain plus tot, annulez
la fonction « maintien au chaud
» en appuyant sur le bouton «
DEPART/ARRET », ouvrez le
couvercle et sortez la cuve. |l
est indispensable d'utiliser des
gants isolants ou autre objet
similaire car la cuve est trés
chaude.

Retournez la cuve et secouez-
la doucement jusqu'a ce que le
pain sorte. Si le pétrin reste
dans le pain, dégagez-le avec
un ustensile en plastique résis-
tant a la chaleur. Laissez le
pain refroidir.

11.Débranchez la prise du
secteur et nettoyez la machine
en suivant les instructions.

Exemple de recette

[Programme  |PAIN BLANC |

[Eau 1 1/3 tasse

Sucre 3 cuilléres a
soupe

Huile 3 cuilléres a
soupe

Sel 2 cuilléres a
café

Lait en poudre |3 cuilleres a
soupe

Farine 4 tasses

Levure séche |2 cuilléres a
jcafé

Vous trouverez d'autres
recettes dans le livre de

recettes.




A propos des pains rapides
Les pains rapides sont faits
avec de la levure chimique ou
du bicarbonate de sodium qui
est activé par I'numidité et |a
chaleur. Pour réaliser des pains
rapides parfaits, il est conseillé
de placer tous les liquides au
fond de la cuve et les ingrédi-
ents secs au-dessus, Pendant
le mélange initial de |a pate a
pain rapide, les ingradients
secs risquent de s'accumuler
dans les coins du moule et il
sera peut-étre nécessaire
d'aider la machine & mélanger
les ingredients avec une spat-
ule en bois pour éviter la for-
mation de boules de farine.

A propos des programmes «
super rapide 1 » et « super
rapide 2 »

Ces deux programmes super
rapides permettent de préparer
du pain en I'espace d'une
heure. Le pain sera un peu
plus dense en texture, L'eau
utilisée dans les recettes doit
étre a une température com-
prise entre 48 et 50°C, tem-
perature a verifier avec un ther-
momeétre de cuisson.

Nettoyage et stockage :

Débranchez la machine du
secteur et laissez-la refroidir
avant de commencer a la laver.

1.Lacuve: Essuyez l'in-
térieur et I'extérieur avec un
chiffon humide. N'utilisez aucun
objet pointu ou abrasif.

2. Le petrin :

S'il est difficile de retirer le
pétrin de I'axe, mettez de l'eau
dans la cuve et laissez trem-
per.

3. Le couvercle et la vitre :
Nettoyer le couvercle, l'intérieur
et I'extérieur de la machine
avec un chiffon légérement
humide.

Cet appareil est conforme aux
directives CE relatives a la
suppression des interférences
radio et & la sécurité électrique
(directive Basse tension) et a
été fabriqué pour satisfaire aux
exigences de sécurité
actuelles.



Garantie :

Nos appareils sont garantis
pendant une péricde de 12
mois a partir de la date d'achat
(preuve d'achat a I'appui). Les
appareils défectueux seront
réparés ou remplacés gratuite-
ment s'ils sont reconnus avoir
un défaut de fabrication.

La garantie sera nulle si les
appareils ont été modifiés de
guelque fagon que ce soit.
Pour les réparations pendant
de la période de garantie,
veuillez ramener le produit
dans sa totalité,

accompagné de la preuve
d'achat, a I'endroit ol vous
I'avez acheté.



