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s ayez choisi pour une machine 3 pain automati--
ns de lire attentivement ce modn d'mm;ﬁ'
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Cet appareil est
de la directive &

conforme aux prescription w
32/499/CEE |

taille!
Vous po




Dimensions de .I'appareil pour des pains petit (2
a gros (590 g).
Vous pouvez fabriquer du pain de la taille qui corr
Vous n'étes pas nombreux? ... préparez-vous alc
taille!
Vous pouvez choisir la taille du pain que vous SOu

00 g), moyen (395 g)

espond a votre foyer.
rs un pain de petit

haitez. (jusqu‘a 530 g) Petit

Réglé le soir ... prét le matin!
Avec la minuterie digitale

Vous pouvez choisir I’heure’a laquelle votre
pain doit étre prét (uniquement pour des
recettes de pain normal).

Présélection du temps de
4 h et 20 mn jusqu’d
13 h.

Nos 4 recettes ont de quoi vous réjouir

PAIN NORMAL

® A partir d'une recette simple, vous
pouvez ajouter & votre pain des graines
et de la farine compléte.

PAIN RAPIDE

® Programme rapide lorsque le pain doit
étre prét rapidement.

Vous r.eglez las sélection en
fonction des ingrédients et
n‘avez plus & vous occuper de
rien. Vous pouvez également
régler la minuterie.

PAIN MIXTE

e Un programme pour la préparation de pain
aux raisins ou aux noix par exemple.

Le moment exact auquel ces
ingrédients doivent étre ajoutés
vous est signalé par un avertis-
seur sonore.

Ici, la minuterie ne doit pas étre utilisée.

Il peut étre obtenu en 2 h et
50 mn. .

ici, la minuterie ne doit pas étre utilisée.

PATE
® Un programme pour préparer diverses

sortes de pain comme le pain frangais ou
des croissants au beurre.

Une fonction pour le réglage du degré de cuisson

Selon vos golts, vous pouvez choisir le degré de

cuisson de clair, normal et dore.

Une fonction pour le blocage des touches de comm

Si vous enforcez la touche SECURITE aprés avo

appuyé sur MARCHE, toutes les touches de com-
mande sont bloquées. Cette mesure a pour but
d’éviter lutilisation involontaire: de la touche

ARRET.
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LEVURE SECHE Le principal ingrédient pour la préparation du pain
® Utilisez de la levure qui n'a pas besoin de fermenter.
Apres addition d’eau et de sucre, elle gonfle & la température correcte et forme de
< I'acide carbonique.
FARINE DE FROMENT| e De la farine de gluten riche en protéines est géneralement utilisée pour la prépara-
/ tion du pain.
: (Selon la sorte de pain, de la farine universelle peut aussi etre ajoutée).
H @ Le pétrissage avec |'eau permet d'obtenier le gluten, le pain léve en raison de l'air
H qu‘il contient.
{f
' SEL Le sel sert a regler le processus de fermentation.
| @ || stabilise le glutefﬁ contenu dans la péte a pain.
;. Il empeche d’autre part une trop forte fermentation.
-1
1 5
f;;
‘ SUCRE Le sucre favorise le processus de fermentation.
. @ |l améliore la couleur et le goGt du pain et fait que le pain reste souple.
» o
; o
g €
| BEURRE La poudre de lait améliore le goQt.
® Le beurre permet d’obtenir un pain souple a la croute brillante.
&>
> d‘
L=
A
g
! EUUDHE DE LAIT La poudre de lait améliore le gout.
: ® La poudre de lait ameliore le brillant et le go(it et permet que le pain reste souple.
@ L'eau est indispensable au pain; elle est ajoutée a la farine de froment pour former
du gluten; il sagit donc d’un composant principal. L'eau contribue en premier lieu a ce
que le pain soit réussi.
J
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La marge de temps de chaque of

hération varie selon la température.
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PRE - PREMIER
PETRISSAGE F REFOS PETRISSAGE GONFLEMENT

Opération 83
\¢ ¢ ” )/

(I | AN NORMAL 7:mn 5.mn 16~ 24 mn 60~ 70mn
i PAIN RAPIDE 7 mn 5 mn 16 —24 mn 15 mn
PATE 7 mn 5mn 16 — 24 mn 64 - 72 mn

Opération

. I:’ DEUXIEME
AERATION GONFLEMENT

CUISSON VFINITION

V FINI

20 — 28 mn
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DESIGNATION DES DIFFERENTS COMPOSANTS DE LA MACHINE

( POIGNEE)

Pent étre retiré de I’appareil.

Pour voir ce qui se
passe a l'intérieur
de la machine

Cuillére doseuse

““Moyenne"’ ““Grande"’

-

g/ &

“Petite’””

"Petite’’ pour le sel (env. 4 g)
""Moyenne’’ pour la levure séch
“Grande’’ pour le lait en poudr

Utilisation:

RECIPIENT DE
CUISSON

PALE OE PETRISSAGE)

® Placer la pale de
pétrissage sur I'axe
rotatif.

——(POIGNEE DE L'APPAREIL)

Gobelet doseur

Veuillez utiliser ce
gobelet pour le dosage

@ de l'eau, etc.

e (env. 3 g)

e (env. 5g), sucre (env. 7 g)

Pour un transport pratique

Le livre de recettes
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ur l'axe MINUTERIE
IO NN
¥ @ HITACGH!I  H8-B100 NN @ @
%]
@ HEURE  MINUTE
i PAIN  PAIN
NORMAL RAPIDE MIXTE PATE
\ k mJ)o o0 o0 O C’ @
10T DE
jUIDAGE
(Lampe a gauche a coté de “MARCHE" Opération de cuisson)
- (La lampe s'allume aprés avoir enfonce la touche “MARCHE"’;
elle s'éteint en enfongant la touche ““ARRET")
WTATIF ® Appuyer sur les touches jusqu’a ce qu’un petit avertissement sonore vous communique la
fonction d’enclenchement
! (.
l @ Pour le choix du programme, enfoncer le bouton MENU. h
@ Pour le PAIN NORMAL, le PAIN RAPIDE, le PAIN MIXTE ou le PATE.
PHMMME En enfoncant ce bouton, les programmes sont enclenchés dans |‘ordre. ]
(Lorsque I'appareil est branché, le programme PAIN NORMAL apparait toujours en 3
[ME"“] premier). |
2 ® Enfoncer ce bouton si vous souhaitez modifier le degré de cuisson du pain. :
En enfongant ce bouton, les degres de cuisson CLAIR et DORE sont commutee I’'un :
HEGMGE apres 'autre; la lampe s’éteint pour NORMAL. |
* LorsFue ce bouton n’est pas enfoncé, le pain est cuit NORMAL. . .
® Enfoncer la touche SECURITE si vous souhaitez bloquer les boutons de commande
aprée avoir enfoncé la touche MARCHE.
SECUR"E Lorsque la touche SECURITE est enfoncee, la lampe de contrdle s’allume et toutes les
autres touches sont bloquées. A l’achévement de la cuisson, la lampe CUI./ FINI.
s’allume et la fonction de blocage se déverrouille automatiquement. Si vous souhaitez
annuler la fonction de blocage, enfoncer encore une fois la touche SECURITE
(pendant au moins 0,5 s). '
4 ® e temps peut étre réglé avec la minterie & I'aide des fleches Montée ou Descente. 1
La minuterie permet de sélectionner un temps de 4 h 20 mn jusqu’a 13 h. |
Si vous actionnez le bouton Montée, le temps 4:20 apparait et augmente de 10 mn |
) MINUTERIE jusqu’a 13:00 a chaque fois que le bouton est enfoncé.
Si vous actionnez le bouton Descente, le temps 13:00 apparait et recule de 10 mn i
jusqu‘a 4:20 a chaque fois que le bouton est enfonce. !
Le temps avance et recule plus vite si le bouton correspondant est maintenu enfonce.
* La minuterie peut uniquement étre employee pour le programme PAIN NORMAL ; i
elle ne peut pas étre utilisee pour les programmes PAIN RAPIDE, PAIN MIXTE et F
PATE. i
|
5 ® Enfoncer le bouton MARCHE si vous souhaitez que la cuisson commence im- i
médiatement ou si vous voulez actionner la fonction MINUTERIE lorsque le temps f
MARCHE est programmeé.
6 e Enfoncer la touche ARRET si vous avez actionné une autre touche par -
inadvertance, lorsque vous souhaitez annuler ou modifier programmation du temps ]
AH“H avec la minuterie oy si vous voulez interrompre |'alimentation en courant. (Lorsque la
fonction de blocage est enclenchée, celle-ci doit tout d'abord étre annulée (voir 3,
SECURITE) et actionner ensuite la touche ARRET). ,
* Le programme PAIN NORMAL est également affiché meme si la touche ARRET a
\_ éte actionnée. )
6 3‘
i
i
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INSTRUCTIONS D'EMPLOI

PREPARATION DU PAIN

Touche MENU-PAIN NORMAL.: Du commencement jusqu’a
I’achévement 4h 10 mm.

Farme

- Taille” A R o
|ngr6¢50f13» ‘ s Grande 3 m‘n‘ Pet‘t‘
 Eau 270 mi 180ml 100m!

3759 250g 1259

cuil. dosseuse petite 1 1/2

cuil. doseuse petite 1

cuil. doseuse petite 1/2

(6 g) (49) (29)
cuil. doseuse Grande 3 cuil. doseuse Grande 2 cuil. doseuse Grande 1
(219) ’ (14q) (79)
Beurre 23g 15g 8g
TR cuil. doseuse Grande 1 1/2| cuil. doseuse Grande 1 cuil. doseuse Grande 1/2
Laiton poucys (89) (5q) (3g)
Levure séche : cuil. doseuse Moyenne 1 cuil. doseuse Moyenne 1 | cuil. doseuse Moyenne 1/2
\_(qui ne doit pas lever) (39) (39) (1.5g)
e Une quantité de 3 g de levure séche est normale pour un gros pain; au cas ou le
pain ne léverait pas suffisamment, la part de levure séche peut étre augmentée a
4.5 g.
Mesurez correctement les ingrédients! N
* Lors de la mesure avec la cuillére doseuse Jt_nsqu 4
(cuillére pleine a ras) dimintion au
milieu pour
ll1/2!’

Retirez le recipient de cuisson de I'appareil et
placez la pale de pétrissage
© Ouvrez le couvercle, retirez le

recipient de cuisson par la
poignée

- )
® Placez correctement la
pale de petrissage!
Si la pale de pétrissage
n‘est pas correctement
mise en place, elle glisse 1
de l'axe rotatif et le

pétrissage de la pate
n’est pas suffisant.

@ Placez la pale de pétrissage sur
|’axe rotatif

Adaptation
et mise en
place




r

2 Remplissage du recipent de cuisson avec les ingrédients

Remplissez le recipent avec les ingrédients dans |'ordre suivant. (Si vous
souhaitez commencer immédiatement la cuisson, |‘ordre du remplissage

ne joue aucun role).
@ Versez l'eau

@® Ajoutez la farine de gluten, le sel, le sucre, le beurre et la poudre de

lait écrémé.

©® Ajoutez la levure séche. Faites en sorte qu’elle se trouve au centre
de la farine sans entrer en contact avec I'eau.

)

e Lors de l'utilisation de

la minuterie.
Si vous utilisez la
minuterie, veillez par-

ticuliérement a ce que
la levure séche n’entre

pas en contact avec
|'eau.
Dans le cas contraire,

elle gonflerait aussitdt
et il se peut que votre
pain ne réussisse pas.

Mise en place du recipent de cuisson dans la machine

@ Placez le recipient

dans la machine de

ce que l'ergot de

recipient s'adapte au

I'appareil.

Ergot de guidage

Guidage

de cuisson
maniére a

guidage du ce qu'un declic se fasse
guidage de entendre; rabattez la poignee
vers le bas,.

@ Placez le recipent de cuisson par
le haut dans la machine jusqu’a

e Lorsque le recipient de

cuisson nest pas cor-
rectement mis en place,
la cuisson ne peut pas
commencer meme si la
touche MARCHE est
enfoncée.

L affichage "["_“£ "
apparaft.

Fermeture du couvercle

Fermez le
poignée de maniére
un bruit d’un declic

couvercle

par sa
3 entendre

Lorsque le couvercle
n‘est pas correctement
fermé, la cuisson ne
donne pas satisfaction.
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INSTRUCTIONS D"EMPLOI

o~

Branchement de I'appareil a la prisi

de courant

L'affichage de programme PAIN NORMA
apparaft lorsque | ‘appareil est branché
14 prise de courant.

2

N
L . B

MINUTERIE

@ @

WEURE  MINUTE

3 o

PAIN PAIN
@nmn RAPIOE mm PATE -@

Encol
LorscH
est ache
1. Enf
et vo'j
cas 08
celle-

Si vous shouhaitez commencer

(IMMEDIATEMENT LA CUISSON)

Enfoncez la touche MARCHE
(PREPETRISSABE ) Lo 'ampe Opé

apparait, |'appa

O

temps |+ ”] jusqu’a achévement de la cuisson

ration de cuisson est allumee, le

reil commence le petrissage.

DORE PETRI FERM oo an

HB-B100

MINUTER'E

HEURE  MINUTE

Le temps jusd

I"'ecoulement

...... La

“““ En fin de cuiss

fin dela cuisson

O

PAIN PAIN PAIN
NORMAL |RAPIDE  MIXTE  PATE
(=)' s 6 3 @

u’‘a l'achévement de la cuisson est
compté a rebours minute par minute.

(). B ) .

La cuisson commence environ [£:77) avant
du processus de fabrication entier.

lampe CUL./FINI.
rapidement, le refroidissement commence.

stamment allumee, |"avertisseur le sonore signale la

commence a clignoter

on, la lampe CUL./FINL. e est con-

par un triple son.

buzzzzz

DURE PHR%ERM - F"‘" SECURITE

HB-B100

Mwmml[

HEUR MINUTE

PA|
( : NORMAL
MENU ﬁ

RAPIDE MIXT[

PAIN PAIN
fo - @

@ Si vous souhaitez changer le

degré de cuisson, enfoncez
tout . d'abord la_ touche
REGLAGE.

Si cette touche n’est pas
actionnee, la cuisson se fera
en mode NORMAL. Apres
le demarrage, vous pouvez
encore modifier < le - degré
de cuisson avant d'atteindre
le niveau CUISSON. Si vous
avez enfoncé la touche
SECURITE, supprimez le
blocage et choisissez le
degré de cuisson.

Enfoncez la ‘touche SE-
CURITE pour bloquer les
fonctions de touches aprés
avoir enfoncé la touche
MARCHE.

e Si l'appareil ne fonctionne

pas bien que vous ayez en-
foncé la touche MARCHE,

consultez la page 25, 26.

e N’oubliez pas que |'appareil

est chaud aussi long temps
que la lampe CUL./FINLI.
clignote.

buzzzzz

buzzzzzzz

uTl

Le temps
bouton
® La

pas

Exemple:

Le
[

L"aff




Encore quelques mots ...
Lorsque la lampe CUL./FINL. clignot
est achevée; vous pouvez retirer le pair
1. Enfoncez la touche ARRET, l'ap
et vous pouvez retirer le recipient de
cas oU vous auriez actionne la fonctio
celle-ci avant de retirer le recipient de

2. Retirez
e rapidement, la cuisson ou autre et |
de |'appareil.

pareil arréte de travailler
cuisson de I'appareil. Au
n SECURITE, supprimez

cuisson.

Attention

le pain du painer de cuisson, placez-le dans un filet
aissez-le refroidir jusqu’a la consommation.

L’appareil lui-meme et le recipient de cuisson sont trés chauds,
veuillez en tenir compte. Pour retir
ou servez-vous de serviettes.

er le pain, portez des gants

changer le
n, enfoncez
la touche

n‘est pas
isson se fera
MAL. Apres
ous pouvez
le degré
t d’atteindre
ON. Sivous
la touche
primez le
oisissez le

touche SE-
bloguer les
uches apres
la touche

fonctionne
s ayez en-
MARCHE,
25, 26.

s que |’appareil
long temps
CUL./FINI.

UTILISATION DE LA MINUTERIE

de la cuisson peut etre progammé avec le

Le temps jusqu'd l’achévement
bouton MINUTERIE. ‘
® La minuterie permet une prese

pas de 10 mn.

il est 9 h du soir et

Exemple:
30 le lendemain mat

De I'heure actuelle jusqua 6 h 30 le lendemain, la differ

est de 9 h et 30 mn.

MINUTERIE

1 @

Lorsque vous enfoncez le bo

clignote.

n

Réglez donc votre minuterie sur 5

La minuterie ne peut pas etre
utilisée pour les programmes
»pAIN RAPIDE’ “PAIN
MIXTE"” ET “PATE"".

lection de temps entre 4 h 20 mnet 13 hen

ous voulez que votre pain soitpreta 6 h

ence

]

Utilisation du (@ bouton
L Descente

I ®Si la

1
)
/|

préselection de
[] temps souhaitée a été
[] depassée, Vvous pouvez
vous servir de cette

N touche pour faire reculer
le temps.

® En enfongant cette_
touche, le temps [0
est affiche, si vous main-
tenez cette touche en-
foncée, I'affichage du

MINUTERIE

2 @ @

Lorsque vous maintenez Cg bouton enfonce,

plus vite.
A[3:37), cette indication de

temps recule en 10 mn.

v M@ ............

le temps passe

temps clignote.

-3
-0

- L'indication du  temps
| ! jusqu'd achévement de la
[} cuisson recule minute par

e minute: '_"-'v_'?'z, s E[EEJ ..........

Enfoncer la touche ““MAR(C HE".

L affichage de temps 9:30 et la lampe de controle “‘en service’’

s’allument; la présélection est alors achevée.

10
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INSTRUCTIONS D'EMPLOI

1
7 En fin de cuisson, retirez le recipiLnt de cuisson de I'appareil

® Si vous n'enfoncez pas la
touche ARRET et si vous
ne retirez pas le recipient
de cuisson de !'appareil
apres avoir entendu
l'avertisseur sonore, de
I"air est insufflé pendant
encore 30 mn puis |‘ap- )
pareil se met automatique- ;
ment hors service.
Ceci peut se produire
lorsque le pain est retiré Y
plus tard; mais il ne doit
pas coller.

® Ne posez pas le recipient -
de cuisson chaud sur |‘ap-
pareil ou sur un support
qui ne résiste pas a la
chaleur. Ceci provoquerait
des changements de teinte
et de forme ou des trous.

Enfoncez la touche ARRET aprés que l'avertisseur sonore se soit
manifesté a trois reprises; ouvrez le couvercle et retirez le recipient de
cuisson de |’appareil par la poignee.

\ Utilisez des gants ou des
serviettes lorsque la poignée
est chaude.

Le recipient de cuisson et
l'intérieur du compartiment
de cuisson sont chauds.

L 8 Comment retirer le pain Conseils au sujet de la pale de
I Retournez le recipient de cuisson et secouez-le plusieurs fois pour | Pétrissage . .
dégager le pain. ® Au cas ou le pain sortirait

du recipient avec la pale

Lorsque vous avez préparé un pain de 600 g. del Petrissage, Siegiagez I":

Puisque co pain est léger, il se peut quil ne puisse pas etre degagé en pale avgg (un ins ""t"e"

secouant le recipient parce qu’il adhere 3 la pale de pétrissage. Dans ce approprie {p. ex, couteau,

fourchette etc.).

® Si la pale de perissage reste
dans le recipient de cuis-
son, veuillez vous référer a
la page 19 “Nettoyage et
entretien”’,

cas, attendez que le panier de cuisson solt refroidi de maniére 3
pouvoir le toucher; vous pouvez ensuite soulever et retirer le pain a
I"aide de vos doigts dans |'espace entre le pain et le recipient.

(>

7

’

o |

Apres l‘utilisation !

Débranchez I’appareil de la prise de courant. ® Si vous enfoncez seule-
ment fa touche “ARRET"
sans  avoir  débranché
I'appareil, I’affichage de
programme ‘‘PAIN NOR-

, MAL" reste allumé.

4
b

11
i
iy




de teinte

Touch MENU PAIN RA

icd R o A Bk B Lhd

e Utilisez davantage de levure seche.

PIDE : Do commencement jusqua |’a cheuement 2h 50mm.

Ingrédients Taille Grande Moyenne Petite )
Eau 270ml 180ml 100ml
Farine 375g 2509 125g
Sel cuil. doseuse petite cuil. doseuse petitle cuil. dosecuse petite
11/2 (6g) 1{4q) 1/2 (2q)
S cuil. doseuse cuil. doseuse cuil. doseuse
ucre Grade 3 (219) Grande 2 (15g) Grande 1 (79)
cuil. doseuse

Lait en poudre

cuil. doseuse

cuil. doseuse
Grande 1 (5g)

Grande 1 1/2 (8g)

Grande 1/2 (3g)

Beurre

23g 15g

8g

Levure séche

\_(qui ne doit pas lever)

cuil. doseuse

cuil. doseuse
Moyenne 2 (6g)

Moyenne 2 (6g)

cuil. doseuse

Moyenne 1 (3g) )

e Le pain contenant des frui
PAPIDE.
® | a programmation ne peut

pas etre utilisee avec le programme PAIN RAPID.

ts comme le pain aux raisins ne peut pas etre préparé avec le programme PAIN

.
Procédez comme “‘Préparation du pain’’ (1) & (5).

6 Mise en MARCHE d

@ Selectionnez PAIN
RAPIDE avec la tou
MENU.
(Représentation de
i*affichage)

@ Enfoncez la touche
MARCHE

3
3
CEPRLS
¢

( PREPETRISSAGE )

e la machine a pain.

@ car  pose PR e O/
O O (] o]

che MINUTERIE

- [J e

HEURE  MINUTE
PAIN PAR PAIN
NORMAL RAPDE  MIXTE PATE
(=)0 '@ O © 0= @

La lampe operation de cuisson est allumée,
le temps[2:57) jusqu’a achévement de la cuis-
son apparait et |‘appareil commence le

pétrissage.

@ amn oo PT4mw O/
O O (] (o]
NNUTERE

- ‘ 250 | @ @®

MEURE  MINUTE

PAIN PAIN PAIN
NORMAL RAPIDE MIXTE PATE
()G '® O O (]

Le temps jusqua I'achévement de la cuisson
recule minute par minute:

(Eﬂ,gﬂ ............ )

® Réglez absolument le pro-
gramme PAIN PAPIDE.

e Si I'appareil ne fonctionne
pas bien que la touche
MARCHE ait été enfoncée,
veuillez vous référez a la
page 25, 26.

e Pout cé qui est du réglage
du degré de cuisson et du
blocage des touches, pro-
cédez de ‘la maniére décrite
pour Préparation du pain.

Lparation du pain”. L

Le processus du leva
ﬁsque le pain est cuit, retirez-le du recipient

jusqu‘a I'achevement du pain est le meme que celui decrit pour “Pré-

de cuisson.

s

12




INSTRUCTIONS D'EMPLOI

Touche MENU-PAIN MIXTE Durée 4 h 10 mn
e Utilisez les mémes ingrédients que pour la préparation du pain normal, ajoutez les fruits,
p. ex. les raisins, pendant le pétrissage.

e ( Taille Grande Moyenne Petite ]
L Quantité de raisins 90g 60g 300 J

I *

La minuterie ne peut pas étre utilisée en méme temps que le programme PAIN MIXTE.

E——

| N
I rProcédez comme Préparation de pain (1) a (5). l

6 Mise en marche de la machine a pain )
® Réglez absolument le pro-

Cui
© Selectionnez PAIN eonae) G e " e gramme PAIN MIXTE. "y
MIXTE avec la touche - 6o o o -Lorsque I'appareil n'a pas été

o ST e e e - e

® Pour ce qui est du degré de
(PBEPETRISSAGE> ....... La lampe Opération de cuisson est allumée, | Cuisson et du blocage des
le temps [+ {J] jusqu’a achevement de la | touches, veuillez  procéder

i i ’ i écrit Pour “PRE-
cuisson apparait et |‘appareil commence le | comme décrit .
pétrissage. PARATION DU PAIN.

. o ® Recommandations pour |’ad-
CLAIR DORE AERM FIN! o e .« . ’ .

00 e o Q@ dition des raisins Répartissez
réguiliérement  les raisins
dans le recipient de cuisson. Si
les rainsins sont tout simple-
ment amassés en un endroit,

NEQR'XM MDE  MXTE  aTE @ vous les retrouverez égale-
© O @ O ment & un seul endroit dans

;1? MENU MMTERE converti du programme PAIN
1 HB-8100 NORMAL au  programme
H WU MIUTE PAIN MIXTE, aucun signal
PAIN AN PAIN sonore qui indique que les
o N[I8AL moluf M‘YE PATE @ ' 1 - i i

i (o) fruits doivent étre ajoutés se
{ @EMnIf\%ngile la. touche fait entendre.

i

H
¥
i
£
¥
¥
i
11

MINUTERIE

e [410]

HEURE MINUTE

Le temps jusqu’a achévement de la cuisson | '€ paf"..f'”'- o

recule minute par minute e N a)OUteZI paS' les rainsins

([5773), [T o ) avant que |'avertisseur sonore

e se soit fait entendre. Dans le

cas contraire, ils seraient

. , . écrasés et coloreraient la

(3] Aj.outez les raisins, etc. lorsque | avertlssgur sonore se péte 3 pain.

fait entendre. L'avertisseur sonore se fait entendre 4 e Si vous souhaitez que quel- g

mn‘avant'lachevemen't du pétrissage (erjwr.on 25 mn ques raisins soient  écrasés,
aprés le démarrage), 'appareil vous indique donc introduisez-les au début du l

a quel moment |‘addition des fruits doit se faire; I8 programme PAIN NORMAL:

des que l‘avertisseur sonore se fait entendrg,_ouvrez dans ce oas, ils peuvent étre
le couvercle de |'appareil et introduisez les raisins /f. ' . NS
dans le recipient de cuisson. (Lors de |'addi- 10 C'{'ts automatiquement  en
tion desraisins, veillez a ce que la température /-~ N A méme temps que le pain.
a lintérieur de |'appareil ne baisse pas en (La couleur CfU pain devient
refermant aussitdt le couvercle).L'appareil alors plus foncée).

poursuit ensuite le pétrissage.

Le processus de levage jusqu’a I'achevement du pain est le méme que celui décrit pour ““Pré-
paration du pain’’ Lorsque le pain est cuit, retirez-le du recipient de cuisson.

\ 4
13
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le pro-

i
Na pas été
e PAIN
gramme
signal
que les
foutés se

Pdegré de
focage des

procéder
“PRE-
s pour |'ad-
Bepartissez
raisins
W isson. Si
put simple-
a8 endroit,
z égale-
koit dans

rainsins
r sonore
M Dans le
seraient
aient  la

Bque quel-
ht écraseés,
Adébut du
ORMAL;
vent étre
pment  en
le pain.
n devient

r “Pré-

“INSTRUCTIONS D’EMPLOI

Touche MENU PATE: Durée 1 heure 40 minutes.

e Veuillez consulter “LE LIVRE DU PAIN" ci-joint pour vous informer sur la préparation

des ingrédients lorsque vous souhaitez confe

utilisant le programme
La programnation ne peut pas etre utilisée en méme temps que le

PATE.

ctionner diverses sortes de pain et pates en

programme PATE.

~

Procédez comme "PréJaaration du pain’’ (1) a (5).

6 Mise en marche de

© Seclectionnez PAT

( PREPETRISSAGE )

4

C _REPOS__ )

avec la touche MEI‘JU

o

la machine a pain

DDOR[ ot mé[RM K‘Uéw

HB-B100

MINUTERIE

(@ @)
HEURE MINUTE

PAIN

NORMAL

@ Enfoncez la  touche @ O
MISE EN MARCHE

cuisson appara
petrissage.

O

PAIN PAIN
RAPIDE  MIXTE  PATE
5 G e @

La lampe Opération de cuisson est allumée,
le temps 1:40 jusqu'd achevement de fa

ft et |'appareil commence le

oore EP feam U

SECURITE
o o &

MINUTERIE

g nn
HB-B100 -
HEURE MINUTE

PAIN
@ NORMAL

PAIN PAIN
RAP'DE  MIXTE  PATE
O O e °

Le temps jusqu’d l'achévement du premier
gonglemment recule minute par minute.

......... )

temps
@ CLAIR DORE PUR%EWM o FIN
MINUTERIE
n
HB-BI0D [N} @ @
HEURE MINUTE

PAIN

PAIN PAIN
NORMM RAPIDE  MIXTE PATE
()60 O @ ®

® Réglez absolument le pro-
gramme PATE.

® Pour ce qui est du réglade

du blocage des touches,
veuillez procéder comme
decrit pour “PREPARA-
TION DU PAIN.”

Aprés le premier gonflement, la lampe CUIL./FINI. est allumé et |"avertisseur
sonore vous signale cet etat par un triple son. “Q" apparaft sur |'affichage de

@@ {buzzzz buzzzz buzzzzj

Comment retirer |

© Enfoncez la toucl
couvercle et ret
cuisson.

@ La pate se trou
cipient de cuissc
casser.

a péate

he ARRET, ouvrez le
rez le recipient de

ve au centre du re-
n, retirez-la sans la

® || arrive que la pale de

petrissage colle & la pate;

retirez-la.

® Apreés
I"appareil,
de la prise de courant.

utilisation de
débranchez-le

Donnez maintenant
dans le four et faites

\.

-la cuire au four.

la forme voulue & la pdte, laissez-la gonfler pour la deuxiéme fois

-
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rl INDICATIONS POUR UNE MEILLEURE UTILISATION o

® Une bonne préparation — pour une dégustation délicieuse!

1 Nutilisez que des ingrédients
frais ...

: ® La farine ne supporte pas |'‘humidité. : ® Pour cette machine a pain,
b Choisissez une farine & date de fabrication: n‘utilisez que de la levure
| récente et utilisez si ! séche qui n‘a pas besoin de
possible rapidement le ' gonfler. La levure séche est un
contenu du paquet ' produit vivant. Aprés avoir
entamé. X entamé le sachet, conservez le
= ' reste de levure séche au
! \ réfrigérateur ou au  con-
il ; gélateur.
E i Pu H
k '
4 Y
2 Dosez correctement les ingredients.
® Un dosage imprécis a des répercussions négatives sur le produit fini.
Si vous ne voulez pas utiliser la Si vous utilisez la cuillére doseuse
i cuillere doseuse livrée, servez- livrée, le dosage doit se faire a
4 vous d'une balance '(qu[ indique cuillére rase.
} egalement les unités inferieures La mesure ne peut pas étre exacte
a10g.) si vous comprimez le pro- -
.g’ duit dans la cuillére. Pleine & ras
. J
4 N\
3 Indications pour une meilleure
i dé gustation Que f4
“= Les produits sont meilleurs tout de Lorsque le pain est bien
suite aprés la cuisson. refroidi, il peut étre
; Les toasts sont réellement conservé dans un sachet
" croustillants. en matiere plastique. L"affic
§ ™ .. by . o .
b 1 Le “LE LIVRE DU PAIN" joint ® Pendant 2 a jours au indiqut
& peut vous aider a créer des varia- refrigérateur ou.
| |

y
tions les plus diverses. {

Seul |4
PAIN N

REGLAGH

HB 8100

® Plus longtemps auap well
congélateur

| 15




@RC"Q Vous avez enfoncé la touche MARCHE et .....

- o ':.
HEURE  MINUTE

et buzz. buzz. buzzzzz

Cause

Remeéde N

— S

Le recipient de cuisson n'a pas
été ou a été mal mis en place
dans 'appareil.

Placez le recipient de cuisson vous
devez entendre nettement un déclic.
Controlez si a I'affichage[- -£|" a
dispaiu, enfonez a nouveu la touche
MARCHE.

HEURE . MINUTE

et buzz. buzzzzz

La température a lintérieur de
I'appareil est trop élevée (elle
atteint ou depasse 38°C).

(Ceci peut se produire lorsque
I'appareil est directement reutilisé
aprés achévement d’une cuisson).

le couvercle et laissez le
intérieur de l'ap-

Quvrez
compartiment
pareil refroidir.
(30 mn a 1 h). A la fin de la
ventilation, |'appareil peut etre re-
demarré aprés 53 10 mn.

Enfoncez & nouveau la touche
MARCHE aprés que I‘affichange
[- - H] ait disparu.

La temperature & l'intérieur de |Placez |'appareil en un endroit
I'appareil est_trop basse (elle est | chaud.
infer_ieureé-S C). : Enfoncez & nouveau la touche
o - ' (Ceci peut se produire lorsque la | MARCHE aprés que |‘affichage
' pate vient juste d'8tre sortie du |[- -!]ait disparu.
= congélateur pour etre placée |
dans |'appareil).
HEURE MINUTE
et buzz. buzzzzz
\ _—
Que faut-il faire en cas de panne de courant ...
(- Affichage Cause Reméde h

L’affichage du temps clignote sans
indigquer le temps écoulé.

Ceci se produit lorsque la panne de
courant a duré plus de 10 mn

Placez & nouveau vos ingrédients
dans |'appareil et recommencez la
cuisson dés le départ.

PAIN NORMAL est allumé.

EDS S 6 6 O

©

- } /’ alors que Vappareil était en
- - e service.
IR NREAR
b et 00
Z WEESS A\
Seul I'affichage du programme | Seul |‘affichage du programme

PAIN NORMAL est allumé.

Ceci se produit lors d'une panne de
courant prolongée (plus d'l h)
alors que |‘appareil etait en service.
Placez & nouveau les ingrédients
dans |'appareil et recommencez la
cuisson depuis le départ.

16




PRECAUTIONS

Pour éviter la chaleur, les brilures et autres et degradations.

N'UTILISEZ PAS L’APPAREIL AUX ENDROITS SUIVANTS

® Sur des supports qui craignent la chaleur.
® En des endroits exposés aux rayons directs du
soleil.

® A proximité de murs
Respectez un écartement de plus de 10 cm.

Placez i’appareil au moins @ 10 cm des murs.
Si l'appareil est utilise a proximite de murs,
etc., ceci peut provoquer des changements de
couleur.

AVANT L'UTILISATION

® La fiche n'a pas encore été branchée a la
prise de courant ...

N'utilisez pas Courant
de fiche alternatif
double de 220V

® N'utilisez |'appareil gue pour la preparation de
pain et de pates.

Les yaourts, ne peuvent pas
étre préparés dans cet ap-
pareil.

serait

machine
endommagée et risquerait de mal fonctionner.

Dans le cas contraire, la

17

@ Sur un appareil de cuisson en fonctionnement.
® En des endroits instables.

® A proximite d’enfants
Utilisez I'appareil en des endroits inaccessibles
aux enfants car |'appareil devient chaud; de
cette maniere, les boutons ne peuvent egale-
ment pas etre touchés.

® Enlevez les corps étrangers.

& ),
Tout autour
du recipient Au fond du
de cuisson recipient de
cuisson

@ N‘utilisez que les quantites maximales prescrites.

Le résultat ne sera plus aussi bon si vous
dépassez les quantités maximales.




e Ne déposer pas de linges sur |‘appareil. @ Lorsque |'appareil est en service, n‘ouvrez pas le
nent Ceci provoque une déformati on du couvercle et coyvercle et ne soulevez pas le recipient de
: des changements de teintes. cuisson.
Si vous ouvrez le couvercle,
la  temperature baisse a
I'interieur de 'appareil et le
pain- ne peut pas -étre
correctement cuit. Si vous
retirez le recipent de cuis-
son, le fonctionnement est\
interrompu et vous ne
pouvez plus preparer de
pain.
'ATTENTION AUX BRU
. ® Pendant la cuisson ® Aprés achevement de la cuisson
essibles . . . A . L . .
aud; de | L'appareil devaen'f lui-méme chaud. Ng le Punsque_ le’ recipient d? cuisson, le comparti-
t egale- touchez\ pas et n'approchez pas votre visage ment intérieur de [1‘appareil, la pale de
{ trop pres. pétrissage et le couvercle
! sont chauds, utilisez des
gants ou des serviettes pour
retirer - le  recipient
de cuisson.
,i
: ® Ne déformez pas le recipient de cuisson e Ne plongez pas le recipient de cuisson dans
{ Lorsque le recipient de cuisson est déformé, la I'eau
| température correcte ne peut plus étre Ceci peut provoquer des dommages et des
palpée et il n'est donc plus possible d’obtenir dérangements
un bon résultat. sur |"axe
rotatif.
ond du | -
t de g ﬁ' \
: ® Ne lavez pas |'appareil lui-méme dans |'eau ® Tenez I'intérieur de 1’appareil toujours propre.
prescrites. $ Ceci peut provoquer des | décharges électri- Des salissures et des restes sur le fond de
| ques ainsi que des deteriorations sur |'appareil I'appareil peuvent calciner.
lui-méme. ' 1#
si vous

)
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-
|
l ' i ’
t ~
;1 r-— CE A QUOI IL FAUT FAIRE ATTENTION 1 RE
1 ® Avant le nettoyage et I'entretien de |'appareil, @ Pour le nettoyage, n'utilisez que du produit & o A
débranchez-le et procédez a ces ftravaux vaisselle. _ . A in
aprés le refroidissement. Qans le cas contraire, vous risquez de rayer et
d’endommager la surface. v
e
: autre
{
! (
| 3
(. w w7
: Il / AW\
Retirez la pale de pétrissage aussitdt aprés avoir ® Dés que vous avez retiré le pain ...remplissez . °
enlevé le pain de I'appareil. immédiatement le recipient d’eau froide ou
® Au cas ou la pale de pétrissage serait collée sur tiede et attendez 30 mn.
I’axe rotatif, elle est difficile a retirer; dans ce
cas, procédez de la maniére suivante:
® Remplissez immédiatement le panier de cuisson Aprish
d‘eau froide ou tiéde aprés avoir retiré le pain recind
et laissez I’eau agir pendant environ 30 mn dans
| le recipient; retirez ensuite la pale de pétrissage.
| {Si vous laissez le recipient de cuisson dans
|'appareil aprés avoir retiré le pain, la pale de
pétrissage colle et ne peut étre que difficile- IN
! ment retirée). DE
! ® Au cas ou la pale de pétrissage ne pourrait pas .
‘ étre retirée bien que le recipient soit rempli Ne  plongez pas la, partie in- PO
. ) . , - férieure du recipient de cuisson
d’eau, remplissez-le avec suffisamment d’eau dafis I'eau; Essuyez les salissures o
chaude, attendez 30 mn puis retirez la pale de avec un chiffon ou autre,
; pétrissage.
i etg
i
4 ®
| L’APPAREIL ET LE COUVERCLE
© Essuyez |'appareil avec un chiffon bien essoré. a ] o N A
é N‘oubliez pas de nettoyer l'intérieur de moiné
|'appareil. I'ea
‘ sur
| ® Ne Pas utiliser L'appareil a.pain sans ser
rondelle en caoutchouc a linterieur.
Ne plongez pas le
couvercle dans |'eau BLOCAGE RA
et ne le passez pas Ne manipulez p:;ls‘&ropl
sous le robinet. Phocs sur repalpeur de ® Lais
pate
| PALPEUR
‘ > Retirez les salissures dans
la partie centrale de
I'accouplement avec un
mouchoir en papier (papier
essyie-tout).
Veiller & ce que |'ouverture gggagéh%U%N
de I’aération du couvercle
\ soit toujours propre de
maniére a ce que des ® Pour eviter un fonctionnement bruyant
45° salissures ou des poussiéres de I'appareil, n‘enlerez jamais la rondelle
ne puissent pas se déposer. en caoutchouc.
T Pour nettoyer la rondelle en caoutchouc,
utilisez une eponge et laissez secher
® Apres usage, il convient d'enlever les
. restes de pain et la farine avec un chiffon cO
e Comment retirer le COSJV‘”C',‘? ° , ou une eponge humide bien essore. Sile
Quvrez le couvercle jusqu’a 45 et dégagez-le L J N
dans le sens de la fléche. m
| . /
! 19
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" RECIPIENT DE CUI

@ Afin de ne pas endommager le joint
dyer et de I'appareil sur |’axe rotatif lorsque
vous éliminez les restes qui y adherent,
essuyez celui-ci avec une éponge ou

autre. _Axe rotatif

roduit a

Joint de I'appareil

PALE DE PETRISS GE Au cas ou l'alésage de la pale

nplissez

id e Essuyez la pale de pétrissage avec une éponge. v de pétrissage serait obstrué par
e od des résidus, placez celle-ci dans
de I'eau pendant une courte
durée et nettoyez-la avec une
brosse a dents, un lave-
Aprés le nettoyage, remettez la pale de Pétrissage dans le bouteille.
recipient de cuisson pour ni pas la perdre.

hINDIGATIONS POUR LE NETTOYAGE DU RECIPIENT DE CUISSON ET DE LA PALE\
DE PETRISSAGE ENDUITS DE FARINE F

£ o i R 208
oy »—.lx u u..l I«I'g, T

JER LA SURFACE TRAITEE AU FLUOR ... .

® N'utilisez aucun ustensile de cuisine dur comme
une peile en metal, un couteau, une fourchette,

etc. )
® Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation.
A la. longue, des de couleurs plus ou l
moins fortes peuvent se produire sous |'action de
I’eau ou de la vapeur. i et n'a aucune influence
sur la cuisson. Vous ez continuer de vous
2 L servir de |"appareil.
4 ANGEME . @ Avant de le ranger, essuyez-le et N
R NT DE L'A sechez-le correctement.
3
‘: . i
nt
ile i
c, \ . ;
les “ d
on : ”"CORDON D'AUMENTATION W
Si le cordon d'alimentation est laisse pendant longtemps ou a la chaleur, une poudre blanche peut

apparaitre a sa surface. .
\ Il convient de le nettoyer avec un linge. ‘ y H
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QUESTIONS ET REPONSES AU SU

I Pourquoi la hauteur et la forme du pain
0 vnrlmt«llu?

~

\

,

~

w

épaisse?

Pourquoi la structure du pain est-elle

J
)

_J

r05

un grand trou?

Pourquoi le centre du pain présente-t-il

N

21

JET DE LA FABRICATION DU PAIN DE MENAGE

-

Rl

Lahauteuret laformeduﬁdn;‘i”

selon la temperature. mnbamm “do |

Ve

correctement si la qmmité de levure n est H
pas sufﬁsante ou si h farine et/ou la

La taille du pain ‘est"infiuencée par Ta *
nature, la quantité jbt ‘Je: degré de’
fraicheur de la levure.

‘qu‘un odeur plus forte wm. E

Les ingrédients utilisés étai
ou vous avez ajouté trop de
Puisque le programme P

quiert davantage de levure, fﬂ‘

Nous vous recommandons d’utiliser uni-
quement des ingrédients frais.

Le dosage exact des ingrédients mﬂuence
la réussite d’un pain savoureux.

J

(

R4

~N

Contrairement au pain de forme générale-
ment rectangulaire, il s'agit ici d'une sorte
de pain anglais bombé qui léve et qui est
cuit dans le sens vertical; c’est pourquoi
sa structure est légérement plus épaisse
que celle des pains rectangulaires
habituels.

_/

Ro

De l'air s'est amassé ici pendant le pétris-
sage et n'a pas pu etre evacué lors de la
phase d‘aération; le pain a donc été cuit
avec cette bulle d'air.

06 ;

progra
PAIN
==

010

Progra
PATE
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arient
ot le
e est

gs in-
ussite

e/

§ avez
itiliser

lever
e n'est
ou la

ar la
¢ de

=

JE re-
ssible

!

e
uni-
Jence
|

—

0

La pale de petrissage so
cuisson en méme temps

|-

S

\

rt du recipient de
que le pain.

J

r07

Pourquoi la minuterie

elle que pour des marges de temps com-
prises entre 4 h et 20 mn et 13 h?

=

(006 W
AT

ne fonctionne-t- h

Pour quelle raison les raisins ne peuvent-t-\

ils pas étre ajoutés en
les autres ingrédients?

méme temps que

Pourquoi
les raisins
doivent-t-ils
étre ajoutés
plus tard?

J

<

programme

Pourquoi la minuterie

étre utilisée pour le programme PAIN

MIXTE?

ne peut-elle pas\

pourquoi
pas de
minuterie?

rm

Programme

Pourquoi la minuterie ne peut-elle pas étre
me PATE?

utilisée pour le program

pourquoi

pas de
minuterie?

22
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~

Ceci n'est pas rare; servez-vous tout

simplement d’un objet non metallique

pour la retirer du pain.

Attention: La pale de pétrissage est
chaude,

AU SUJET DE LA MINUTERIE

\
4 A
H La cuisson du pain dure au moins 4 h et

10 mn; ¢est pourquoi un temps de 4 h et
20 mn suffit.
Si vos ingrédients restent pendant plus
de 13 h dans 1‘appareil, ils risquent de
s'altérer.

\_ J

(G D

Les raisins doivent rester entier.

iis ne sont ajoutés que plus tard pour

éviter qu'ils ne soient écrasés lors du
- miw- - : Rt 3

¢

o ‘ 4

2 B XN wef %X

N WS SRR ¥ ’L, T O \
La minuterie ne peut pas &tre utilisée
puisque vous devez ouvrir le couvercle et
ajoutez vos fruits au cours du pétrissage.
Dautre part, vous ne pouvez pas em-

_ ployer d'ceufs lorsque vous utilisez la
_minuterie sous risque qulils saltérent

)

m. La péte risque de s'altérer en séjournant
dans |'appareil. ;
J

b



QUESTIONS ET REPONSES AU SUJET DE LA FABRICATION DU PAIN DE MENAGE

AU SU.

ET DES INGREDIENTS

Qi

™ '
Est-il possible de diminuer de moitié ou
de doubler la quantité des ingredients
prevus?

J \

Ri

~

La pale de pétrissage risque de se
détacher si la quantité d’ingrédients.
utilisés n'est pas suffisante. s

Et si la quantité d'ingrédients est
doublée, le pain risque de 'sver et de

déborder du recipient de cuisson.

_J

(0]

) (
Est-il possible d’utiliser du lait frais a la
place du lait en poudre?

Oui mais la quantité d'eau doit etre

~

réduite en conséquence.

Si vous utilisez la minuterie, il n'est pas
recommandé d'utiliser du lait frais
puisquil risquerait de s’alterer dans
"appareil.

fm

(

Lors de [I'utilisation de la minuterie,
I’appareil fait du bruit la nuit - Pourquoi?

_J .

R13

J \ J
DIVERS
\ & By

Le pétrissage se fait pendant la nuit afin
que vous ayez du pain frais le matin. Les
bruits que vous entendez sont ceux du
moteur de petrissage et du ventilateur.

J

b
014

) 4
La fiche de l'appareil a été involontaire-
ment retirée de la prise de courant
pendant la cuisson - Que se passe-t-il?

Si l'interruption de courant dure moins
do 10 mn, ceci n'a aucune influence sur
la résuitat (ce temps peut aussi étre rac-
courci lors d'une faible temérature am-
biante).

Rebranchez |'appareil pour qu’il continue
de travailler. N’enfoncez pas la touche
ARRET puisque vous annuleriez alors le
programme de cuisson et que |'appareil
serait mis hors circuit. Si vous actionnez
la touche MARCHE, la cuisson recom-
mence depuis le début.

C’est pourquoi nous vous recommandons
d’actionner la touche SECURITE apres le
demarrage. y
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\

U] Que se passe-t-il lorsque le pain n’est pas
retiré du recipient de cuisson apres la
cuisson.

(£»

Que se passe-t-il? Op

J

~N

0] La couleur du pain est parfois trop
foncée, parfois trop claire.

0] Que faut-il faire si le pain monte jusqu’au

couvercle et jusqu’au regard?

J

\

18 Pourquoi n'est-il pas possible de préparer
un pain aux raisins avec le programme
PAIN PAPIDE

gardez votre,
calme

24

-
Ri

.

\

Puisque I'humidité ne peut pas s'échapper
du pain, la surface devient poisseuse et la
forme du pain n'est plus aussi bonne.

p
Ri

Avec la touche REGLAGE, choisissez le
degré de cuisson CLAIR, NORMAL ou
DORE.

Cette sélection peut également étre faite
aprés avoir enfoncé la touche MISE EN
MARCHE. La cuisson (la lampe CUL./
FIIN. est allumée) ne doit pas encore etre
comimencée (si vous avez actionné la
fonction SECURITE, celle-ci doit tout
d'abord étre annulée).

J

(
Ri

\

Diminuez la quantité de levure seche
et/ou le sucre.

‘r?:

Pwhqne fe temps de levage dnmnue avee
fe programme PAIN PAPIDE, le temps
d’achévement du pain varie considérable-
ment selon la quantgité des ingrédients et
selon la nature du produit préparé,

A



AVANT D°'APPELER LE SERVICE-CLIENT

I Develo- Cotés Surface Pain Farine -
cuisson ppement | retombés, |  trop trop ile ;
: intérieur | épaisse | c
Ne fonc- humide | et brune
tionne ‘ o |
pas
ot .~ -
'.f, -
Pas branché O
Affichage @)
Affichage O '
Aftchags [ 7] O .
Ingrédients sur 1’élément de chauffe ou le four O
Pain trop longtemps dans le panier de cuisson aprés O

ecoulement du temps de cuisson

Trop O
Pas assez O
Trop O

Levure

3 ; Pas assez
Errrurde O

Farine

b Trop O
Sucre
Pas assez O
Trop
Eau

Pas assez O

La pale de petrissage n’est pas en place dans le
recipient cuisson
Panne de courant (l'affichage de temps se met en marche et
s’arréte ou l'affichage indique seulement PAIN NORMAL?)

La touche ARRET a été enfoncée aprés le
demarrage.

O|O

Le couvercle était ouvert pendant le service

Type Fairine de forment compléte.
de
farine Farine additionnée de levure en poudre.

Utilisation dine fausse sorte de levure

Utilisation de farine ou de levure trop vieille

Ol0|0|0

La pain a 6été coupé aussitdt aprés la cuisson
(la vapeur na pas pu séchapper).

Le degré de cuisson DORE a été involontairement
\, sélectionné.
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Pain

trop

petit

.’

' Farine

ala
surface

Pas cuit
a point

O

Structure
de pain
épaisse

De
forme

Ne peut
pas étre
coupé
régulié
rement
et colle

Contre-mesure

—h

Branchez le four a pain et enforncez
MARCHE.

D

Enfoncez MARCHE lorsque R
la surface du four est normale (14
F/-10° C 4 100° F/38° C)

D Remettre le recipient de cuisson et enfoncez
faire entendre. Controlez si I'affichage ““--E’" a disparu.

se

a nouveau MARCHE Un bruit net doit

I

Recommencez depuis le départ. Retirez
les miettes ou la poussiére du four.

D

Retirez immediatement le pain du re-
cipient de cuisson apres la cuisson.

SRSSEY e 4B

Dosez & nouveau correctement les
ingredients.

Remettez la pale de pétrissage. sur
I'axe.

Recommencez depuis le départ avec
des nouveaux ingredients.

Recommencez depuis le depart avec
des nouveaux ingrédients

0|00

Recommencez depuis le départ avec
des nouveaux ingrédients

Recommencez avec de la farine a

pain,

Recommencez avec de la levure qui ne
léve pas.

O|0|0|0O

Recommencez avec de la farine et de
la levure fraiches.

Coupez le pain lorsqu’il est refroidi.

a0 a0 O 0040

Recommencez depuis le départ avec
des nouveaux ingrédients - J
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